
ご作州品

コンセプト 蛍の里で名水仕込みの銘酒を酌み交わしたくなるWEBサイト

自由記入欄（ご自由にお使いください）

名水百選にも選ばれる、秀峰天山の中腹から湧き出るこだわりの水を仕込み水に使い、研究に研究
を重ねている佐賀県産の良質な酒米でつくる「天山酒造」の銘酒。

この銘酒を蛍の飛び交う幻想的な景色を眺め、自然のせせらぎを感じながら、
気の合う仲間ときゅつと一杯・・・。

●デザインについて
全体は蛍が飛び交う夜の濃青を基調としています。

蛍の幻想的な風景とそびえたつ天山のふもとにある蔵元の仔まいをFIashで表現しています。

●コンテンツについて

天山酒造様は、文久元年に創業された水車業から150年の歴史経て現在に至ります。
長年、天山から流れる祇園川の清流と携わってこられた経緯や、素材へのこだわり、酒造りへのこ
だわりが伝わるようなコンテンツを掲載しております。

さらに、「人、米、酒プロジェクト」と題し、一般方向けの田植えや稲刈り、酒造り等が体験できる
イベントを開催されたり、お酒フアン同士の交流が出来るイベントの開催等も行われております。
そのような情報を随時掲載しやすい形にしております。

さらに、お酒ファン同士の交流が盛んになるように開設された「公式Facebookページ」へのリン
クバナーも大きく設置しました。

立地を活かし、蛍の今がわかる「ほたるだより」も掲載しており、リアルな蛍情報が掲載できます。

佐賀のお酒が好きな人たちが集まり、絶好のロケーションでおいしいお酒が楽しめるきっかけにな
るホームページです。
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製造工程

蛍の里で名水仕込みの銘酒を酌み交わしたくなるＷＥＢサイト

ホームページ構成図

一般の方が田植えや稲刈り、酒造

りなどの体験が出来る取り組み
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トップページ
Facebookページへ

商品紹介

天山酒造様の歴史など
天山酒造について

素材へのこだわり、

水へのこだわりを掲載
蔵元のこだわり

新着情報

酒蔵トピックス

人、米、酒プロジェクト

メディア掲載'情報

受賞履歴

様々なイベント'情報を掲載し、

お酒フアンの交流に役立てる
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立地を活かした、旬の蛍情報
ほたるだより

交通アクセス
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